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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

Farma Levin / Sal.Oppenheim

KAMPA GROUP s potésenim predstavuje
svou cateringovou nabidku pro rok 2011

Organizujeme

Full-service catering
Gala-vecere, gala-obédy
Recepce a cocktail party
Soukromé oslavy
Svatebni oslavy
Obchodni obédy a vecere
Firemni akce

Snidané a malé obcerstveni
Tiskové konference
Brunche

Détské koutky

Nabizime

Prazska kiizovatka

Kreativni $éfkuchare a vysokou gastronomii
Zkuseny a profesionalni personal

15 let zkusenosti

Vhodné lokality

Top reference
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

NABIDKA KANAPEK

KAMPA GROUP KANAPKY 3ks-120K¢
4ks-145Ke
5ks-175K¢

Studené

Losos gravlax a cristini s hof¢i¢nou omackou

Ricotta syr s cherry raj¢atkem

Blini s cernym kaviarem a créme fraiche

Gazpacho shot

Kachni rillettes s fikovym chutney

Raj¢atova bruschetta

Tortilova rolka s kufetem a kari drezinkem

Hummus a raj¢atovy tataradk v kornoutku

z philo tésta

Tortillova rolka s rostbifem a kienovym krémem

Teplé

Veprové Milanese

Jarni rolka (hovézi, kachni nebo vegetaridnskad)
Pikantni masové kuli¢ky

Kureci strip

Sladké

Profiteroly s karamelem a mandlemi
Citronovy kolacek

Jahoda v ¢okoladé

Cokoladovy dortik s ofechy

PREMIUM KANAPKY 3ks-210K¢
4 ks - 265 K¢
5 ks -325K¢
Studené

Foie gras terina s fikovym chutney
Zlaty kaviar lojrom s creme fraiche
v kornoutku z philo tésta

Hovézi carpaccio s ¢ernymi lanyzi a parmazdnem

Krabi rolka s koprovym aioli

DE LUXE KANAPKY 3ks-150K¢
4 ks -185K¢
5ks-225K¢
Studené
Losos 32 se sojovo-zdzvorovou omackou a mangem
Tundkovy tatarak s wasabi krémem v kornoutku
z philo tésta
Hovézi carpaccio s kfupavym parmazanem
Tacos s lososovou kostkou v sojové omacce
s avokadovym pyré
Lilkovy tatardk s parmazanem
Tortillova rolka s pekingskou kachnou
Krémovy tatarak z uzeného lososa s pazitkou
Cervend fepa s kozim syrem v kornoutku
z philo tésta

Teplé

Tygfi kreveta grilovana nebo v tempure

Dynova polévka “cappuccino”

Kufeci / hovézi / lososové teriyaki

Safranové arancini (ryzové kuli¢ky)

Zeleninova tempura mix (mrkev, brokolice, $penat,
cuketa, houby)

Jehnéc¢i kebab

Sladké

Jahodové cappuccino

Ananasové cannelloni s créme chantilly
Cokoladova péna s malinami

Mrkvovy dort

Cokoladovy dortik s pomeran¢ovou zavafeninou
Cheesecake

Uzend musle sv. Jakuba s krevetkovym tatardkem a okurkou

Tundk se sojovou cibulkou a paZzitkou
Tacos s humrem a citrénovym aioli

Teplé

Grilovana chobotnice
Jehnéci kotletka

Krabi kolacek

Opecena musle sv. Jakuba

Sladké

Karamelovy 3$piz s lesnim ovocem
Cokoladovy lanyz s listkem zlata
Malina v Sampariském zelé
Tarteletka s lesnim ovocem
Vybér macarons

Podminky pro cocktail party:
Pro skupiny pod 50 osob bude uc¢tovén
servis a dopravné.

Ceny jsou uvedeny bez DPH.
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

NABIDKA MENU

3-CHODOVE MENU

Vytvofte své vlastni menu a vyberte 1 pfedkrm, 1 hlavni chod, 1 dezert

4-CHODOVE MENU

Vytvorte své vlastni menu a vyberte 1 nebo 2 pfedkrmy, 1 nebo 2 hlavni chody, 1 dezert

KAMPA GROUP 3-CHODOVE MENU - 895 K¢

Platné minimalné pro 30 osob na objednavku

Piedkrmy

Lehce posirovand lososova roldda s créme fraiche a cernym kavidrem
Rajcatova polévka se zakysanou smetanou

Salat z Cervené fepy s drezinkem z koziho syra a rukolou
Bramboracka s houbami a kofenovou zeleninou

Buvoli mozzarella s toskanskou zeleninou a vyzralym octem balsamic
Caesar salat; fimské listy, slanina, krutény a parmazan

Kozi syr peceny ve philo téstu s medem, ofechy a rukolou

Roastbeef s teriyaki omackou, jarni cibulkou a chili

Hlavni chody

Confit z hovézich licek s ricottovymi gnocchi, kofenovou zeleninou

a omackou z Cerveného vina

Veprové karé s mackanymi bramborami a krémovou estragonovou omackou
Kureci ballotina s bramborovym pyré a hof¢icovou oméckou

Peceny losos s glazovanou karotkou, baby bramburkami a holandskou omackou
Rizoto Milanese se Safranem

Dezerty

Brownie s ofechy, malinovym kompotem a vanilkovou zmrzlinou
Jogurtova panna-cotta s jahodovym gazpachem

Mrkvovy dort se syrem philadelphia

Livance s borGvkovym kompotem a zakysanou smetanou se skofici

V3echny uvedené ceny jsou bez DPH a zahrnuiji:
Nabizené menu

Kuchafsky a obsluhujici personal

Talite, pfibory, sklenice, ubrousky a maly material
Doprava po Praze
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

DE LUXE 3-CHODOVE MENU - 1145 K¢ / 4-CHODOVE MENU - 1595 K¢
Piedkrmy

Dyrova polévka se strockem ¢ernym

Roldda z uzeného lososa s pazitkovym krémem a Zelé ze zelenych jablek

Spenatovy salat s rukolou, su$enymi rajéaty, olivami, parmazanem a teplym ¢esnek. drezinkem
Hovézi carpaccio s parmazanovym krémem a rukolou

Tunakovy tatarak s cervenou fepou, creme fraiche a lososovym kaviarem

Krevetovy saldt Skagen s citronem a koprem

Vitello tonnato; tenké platky teleciho s turidkovym drezinkem a kapary

Spenatova polévka s posirovanym vajickem a uzenym lososem

Tygfi krevety se zdzvorovo-¢esnekovym beurre blanc a rukolou

Tundkové carpaccio s kapary, rukolou a citrénovym drezinkem

Hlavni chody

Kachni confit s cervenym zelim, bramborovym fondantem a fikovou omackou

Teleci licko se Spenatovymi spaetzel a krémovou paprikovou oméackou

Hovézi strip loin s bramborovou terinou, pe¢enym rajéetem a omackou ze zeleného pepfe
Grilovany candét s mackanymi sladkymi bramborami a beurre noisette s kapary

Jehnédi lytko s pazitkovym bramborovym pyré, kofenovou zeleninou a omackou demi glace
Peceny losos se zelenym chiestem, bramborovym pyré s vanilkou a limetou, omacka vierge
Veprova piccata s bramborovymi gnocchi, fava fazolkami a rukolou

Houbové rizoto s parmazanem

Dezerty

Syrovy koléa¢ s ¢okoladou a jahodami

Cokoladova whisky terina s malinami a sabayon omackou
Créme Bralée

Cappuccino semifredo se tfemi druhy profiterol

PREMIUM 3-CHODOVE MENU - 1345 K¢ / 4-CHODOVE MENU - 1850 K¢
Predkrmy

Torchon z kachnich foie gras s fikovym chutney a vyzralym octem balsamic

Salatek z kraba kralovského s okurkovym zelé a lososovym kavidrem

Humrovy bisque se slaninou a jarni cibulkou

Opecené musle sv. Jakuba s kvétakem, rozinkami a koprovym beurre blanc s kapary
Polovina vafeného humra s citrénovym aioli a naklddanou zeleninou

Krabi kola¢ky s avokadovym relish a chili aioli

Chobotnicové carpaccio s grepem, rukolou a drezinkem z granatovych jablek

Hlavni chody

Srnci s pavé z kofenové zeleniny, tufinovym pyré a kardamonovou oméckou

Halibut posirovany v olivovém oleji s bramborovym pyré s ho¥¢ici, lanyzi, kfupavou slaninou
a zeleninovou pénou

Peprovy steak s cuketovymi Spagetami, cibulkami cipollini, bramborovym kola¢kem

a korlakovou omackou

Teleci svickova s cibulovym confitem, karotkovym fondantem, Safranovym rizotem

a smrzovou omackou

Grilovany moftsky vlk s bramborovym pyré s wasabi, houbami enoki a telecim jus s gari zdzvorem
Jehnécikaré s bylinkovymi spaetzlemi, arty¢oky a omackou z ¢erveného vina

Rizoto s ¢ernymi lanyzi a parmazdnem

Dezerty

Cokoladovy marquise s dyfovym bavarois, marshmallow z liskovych ofiskd a karamelem
Peceny ananas a cannelloni s pénou z bilé ¢okolddy a mucenkovym coulis
Cokoladovo-pomeran¢ovy dortik s créme fraiche
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

KAMPA GROUP BUFET - 950 K¢
Vytvorte své vlastni menu a vyberte 5 studenych pokrm, 4 teplé pokrmy, 4 pfilohy a 3 dezerty
Menu platné pro minimalné 40 osob na objednévku

Studené pokrmy

Roastbeef s chili a jarni cibulkou

Caprese; mozzarella s rajcaty a bazalkou

Antipasti talif s italskymi delikatesami

Gravlax; marinovany losos s koprovo-hoi¢icovou omackou
Tabouleh salat

Marinované musle s citrénem a bylinkami

Salat z ¢ervené fepy s rukolou a drezinkem z koziho syra
Tfi druhy marinovanych herink(

Téstovinovy saldt s grilovanou zeleninou a pestem
Domaci krati Sunka s bylinkami

Teplé pokrmy

Kralik po provensalsku s krémovou bylinkovou omackou
Smazené zeleninové jarni rolky

Veprové karé s estragonovou omackou

Kufeci ballotina s hof¢icovou omackou

Pec¢end maslova ryba s beurre noisette

Celd pecena krita s pfirodni stavou

Pecend veprova sunka s hoicici a kienem

Peceny hovézi strip loin s omackou ze zeleného pepre
Masové kulicky s rajcatovou omackou

Kufreci Tikka Masala

Losos peceny v listovém tésté se Spenatem

Hovézi ragu bourguignon s perlovymi cibulkami a slaninou
Musle vafené s bylinkami a cesnekem

Prilohy, téstoviny a rizoto

Penne Arrabbiata s olivami

Houbové rizoto

Mackané brambory / Jasminova ryze / Varena brokolice / Glazované karotky / Provensalska rajc¢ata /
Restované cukety / Hnédé zampiony / Celé pecené brambory s paZitkovou zakysanou smetanou

Dezerty

Brownie se $lehackou a malinovym kompotem
Jable¢ny “crumble” kola¢ s omackou sabayon

Livance s bordvkami a zakysanou smetanou se skofici
Cokoladova péna s pomerané¢ovym coulis

Tali¥ ¢erstvého ovoce

Citronovy kolac

Profiteroly s karamelem a mandlemi

Jogurtové panna-cotta s jahodovym gazpachem
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

BUFET DE LUXE -1 250 K¢
Vytvorte své vlastni menu a vyberte 6 studenych pokrm, 5 teplych pokrm, 5 pfiloh a 3 dezerty

Studené pokrmy

Vitello tonnato s kapary a turidkovym drezinkem

Hovézi carpaccio s parmazanem a rukolou

Lehce posirovana lososova rolada s citronovym créme fraiche a lososovym kavidrem
Krevetovy saldt Skagen s citronem a koprem

Buvoli mozzarella s toskanskou zeleninou

Celé varené krevety s koktejlovou omackou

Caesar salt se slaninou, krutény a parmazanem

Waldorf salat s jablky, hroznovym vinem a vlasskymi ofechy
Nicoise salat s opecenym tunidkem, zelenymi fazolkami a olivami
Mimosa saldt se zelenym chiestem, slaninou, vajicky a koprem

Teplé pokrmy

Tygfi krevety se zézvorovo-cesnekovym beurre blanc
Cely peceny losos s chili a koprem

Kachni confit s cervenym zelim

Peceny hovézi rib eye s omackou z cerveného vina
Veprové fizecky Milanese s parmazanem

Dusend teleci licka se smrzovou omackou

Candat s oméackou vierge

Hovézi strip loin Teriyaki

Prilohy, téstoviny a rizota

Penne Arrabbiata s olivami

Houbové rizoto

Mackané brambory / Jasminova ryze / Varena brokolice / Glazované karotky / Provensalska rajc¢ata /
Restované cukety / Hnédé zampiony / Celé pecené brambory s paZitkovou zakysanou smetanou /
Baby bramburky / Maslovy $pendt / Bylinkové spaetzle / Fazolovy cassoulet

Dezerty

Brownie se $lehackou a malinovym kompotem
Jable¢ny “crumble” kola¢ s omackou sabayon

Livance s bordvkami a zakysanou smetanou se skofici
Cokoladova péna s pomerané¢ovym coulis

Tali¥ ¢erstvého ovoce

Citronovy kolac

Profiteroly s karamelem a mandlemi

Jogurtové panna-cotta s jahodovym gazpachem
Tiramisu

Syrovy kola¢

Crépes Suzette

Creme Bralée

Cokoladova whisky terina s malinami a oméckou sabayon

- I
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

PREMIUM BUFET - 1 650 K¢
Vytvorte své vlastni menu a vyberte 6 studenych pokrm, 5 teplych pokrm, 5 pfiloh a 3 dezerty

Studené pokrmy

Ustfice se $alotkovym vinaigrette, chili omackou a kfenem

Tatardk z tunaka s avokadovym relish

Ceviche s humrem, limetou, koriandrem a avokadovym pyré

Rukolovy salat s lesnim ovocem a buvoli mozzarellou

Sunka Pata Negra se saldtem z manga a zelenych fazolek

Torchon z kachnich foie gras s fikovym chutney

Salat z kraba kralovského s créme fraiche a estragonem

Kavidrové trio; lososovy, lojrom a ¢erny kaviar podavany se salotkou, créme fraiche a vafenymi vejci
Zprudka opeceny tunak se sojovym drezinkem, chili a zazvorem

Hovézi tatarak pfipraveny z americké svickové z plemene Black Angus a kiupavym chlebem

Teplé pokrmy

Teleci svickova Saltimbocca

Jehnéci kotletky s fazolovym casouletem

Halibut posirovany v olivovém oleji s rajcatovym glazé
Hovézi svickova s omackou z ¢erveného vina

Kachni prsa s pomerancovym demi glazé

Pecené srn¢i s kardamonovou oméackou

Grilovana chobotnice s bylinkami

Opecené musle sv. Jakuba s koprovym beurre blanc s kapary
Bouillabaisse; sttedomoiska rybi polévka

Mofsky vlk s ¢ockovym ragu a zeleninovou pénou

Prilohy, téstoviny a rizota

Penne Arrabbiata s olivami

Spenatové cannelloni se syrem ricotta

Houbové rizoto

Safranové rizoto

Mackané brambory / Jasminova ryze / Bramborové krokety / Ratatouille / Vafena brokolice /
Glazované karotky / Provensélska raj¢ata / Restované cukety / Hnédé Zampiony

Celé pecené brambory s pazitkovou zakysanou smetanou / Baby bramburky / Maslovy Spenat /
Bylinkové spaetzle / Fazolovy cassoulet / Restovany bok choy / Zeleny chiest

Dezerty

Jahodové cappuccino s meringue

Tiramisu

Syrovy kola¢

Crépes Suzette

Creme Bralée

Cokoladova whisky terina s malinami a oméckou sabayon

Cokoladovy Marquise s vanilkovym bavarois, ¢okolddovym lanyzem a marshmallow
Cokoladovo-sladky a hotko-pomeranéovy dortik s créme fraiche

Vybér francouzskych syr(
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

B

PCHEGGER

NABIDKA NAPOJU

WELCOME DRINK

Bellini, Mimosa, Kir Royal nebo sklenka sektu - 95 K¢ / sklenka
Prosecco - 195 K¢ / sklenka

Moét & Chandon Champagne - 295 K¢ / sklenka

NAPOJOVY BALICEK C. 1 - 345 K¢ / osoba

3 hodiny neomezené konzumace:

Nealkoholické napoje (Pepsi cola, Pepsi cola light, Mirinda Orange, 7UP)
Voda perliva a neperliva

Jable¢ny a pomerancovy dzus

Pilsner Urquell a nealkoholické pivo

1x sklenka ¢erveného, bilého nebo rdzového vina*

NAPOJOVY BALICEK C. 2 - 445 K¢ / osoba

3 hodiny neomezené konzumace:

Nealkoholické napoje (Pepsi cola, Pepsi cola light, Mirinda Orange, 7UP)
Voda perliva a neperliva

3 druhy ovocnych dzusu

Pilsner Urquell a nealkoholické pivo

1/2 lahve ¢erveného, bilého nebo rizového vina*

NAPOJOVY BALICEK C. 3 - 645 K¢ / osoba

3 hodiny neomezené konzumace:

Nealkoholické napoje (Pepsi cola, Pepsi cola light, Mirinda Orange, 7UP)
Voda perliva a neperliva

3 druhy ovocnych dzusu

Pilsner Urquell a nealkoholické pivo

1 lahev ¢erveného, bilého nebo riizového vina*

*Vino dle vybéru klienta
Vyzadejte si prosim aktudlni nabidku vin
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

REFERENCE

SERVIROVANE AKCE

« Prazska kfizovatka (kostel sv. Anny) — svatebni hostina pro 120 osob

« Britskd ambasada - gala-vecere pro 60 osob - narozeniny Sira Micka Jaggera

- Spanélsky sal Prazského hradu - gala-veéefe pro 400 osob - jazzovy vecer pod zastitou
prezidenta Vaclava Klause

« Dinner in the sky — obéd ve vzdusném prostoru pro 22 osob

« AlSovo néabrezi — 4-chodova gala-vecefe pro 400 osob - Louis Vuitton Bohemia Run

- Kaiserstejnsky palac — gala-vecere pro 120 osob

« Dvorak sec contemporary - Black & White soukroma gala vecere pro 80 osob

+ Muzeum hudby - gala-vecefe pro 60 osob - Louis Vuitton

« Arcibiskupsky paldc — gala-vecere pro 100 osob — Banka Nomura

« Malostransky palac — gala-vecefe pro 80 osob - Jan Svejnar

« Mont Blanck shop - exkluzivni gala vecere pro 20 osob

« Galeri Kfehky - 50 osob - InStyle ¢asopis

« Zamek Troja - svatebni hostina pro 120 osob

« Sal.Oppenheim Polo Cup - 4-chodovy gala-obéd pro 350 osob (kazdoro¢né 2007-2009)

BUFETOVE AKCE

« Prazska kfizovatka (kostel sv. Anny) — 1200 osob - 70. narozeniny byvalého prezidenta Vaclava Havla
« Francouzska ambasada — 1000 osob - Francouzsky prezident Nicolas Sarkozy
« Liberecka hala - 140 osob — Mistrovstvi svéta v klasickém lyZzovéni

« Muzeum Kampa - 300 osob

« Divadlo Archa — 200 osob - premiéra hry Vaclava Havla Odchézeni

« Zdmek Hluboké nad Vltavou - 200 osob - Louis Vuitton Bohemian Run

+ Lod'Nepomuk - 60 osob - Incentivni vylet

« Dior store — 150 hosti - moédni prehlidka

- Norska ambasada — 500 osob (kazdoro¢né 1999-2010)

+ Americka residence - 500 osob — American Chamber of Commerce

- Svédska ambasada - 400 osob - Svédské zahajeni predsednictvi v EU

« Francouzska ambasada — 400 osob - Narodni den

« Cartier shop - rizné recepce

+ Kolonéda Karlovy Vary - 500 osob

« Louis Vuitton store - 500 osob - prezentace nové kolekce

- CKD Karlin - 1500 osob - Cow Parade

« Gucci shop - 500 osob

+ McKinsey — 250 osob - 20.vyro¢i

« Prada store — 650 osob - zahajovaci party

+ ING golfovy turnaj — 400 osob
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

ZAJIMAVE LOKALITY

Kampa Group exkluzivné

Prazska kfizovatka Bon Repos Trojsky zamek
(koset sv. Anny)

Prostory v Praze

Vystavisté Praha dvorak sec contemporary
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KAMPAGROUP
CATERING & EVENTS

CATERINGOVE PODMINKY

Menu a bufetové nabidky zahrnuji

Kuchafsky personal

Obsluhujici persondl véetné bilé ¢i ¢erné uniformy (dle poc¢tu hostd a vybraného menu)
Event manager

Cateringovy inventar: talife, pfibory, sklenice, ubrousky a maly material

Doprava po Praze

Menu, bufetové a ndpojové nabidky jsou uvedny bez DPH.

Potvrzeni konecného poctu osob

Nejpozdéji 3 pracovni dny pred akci

Platebni podminky

50% zéloha viech objednanych cateringovych sluzeb 14 dni pred akci
Doplatek na fakturu se splatnosti 14 dni po skonceni akce
Pfi pozdni platbé doplatku bude aplikovan urok z prodleni ve vysi 0,05% za den

Storno podminky

Storno od 15 do 8 dni pfed akci - 50% celkového planovaného obratu
Storno od 7 do 4 dni pred akci - 75% celkového planovaného obratu
Storno od 3 do 0 dni pred akci - 100% celkového planovaného obratu

Kontaktujte nas prosim pro degustaci menu a napoji a pro inspekéni prohlidku.

Kontakt: Klara Nouriova / Sales Manager
Tel: +420 226 217 382, +420 739 682 208
Email: klara@kampagroup.com
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